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Asiatische Vielfalt 
 

Salat von 
Zwiebeln, in Salz und Reisessig mariniert 
Streifen von Chinakohl und Blattspinat 

Pomelofilets, frischem Koriander, süß/sauer eingelegte 
Rettichhobel, gebratenem Blumenkohl 

 Limettensaft und Öl von geröstetetem Sesam 
Mit Garnelen und Jakobsmuschel in Tempurateig 

 
Suppe von 

Streifen von Chiitake Pilzen, Pfifferlingen 
Austernpilzen, Knoblauch, Ingwer, 

rotem Paprika, Limettenblätter 
Gemüsebrühe mit Kardamom, Chili und Sternanis gekocht 

Kalbsrippen und chinesischen Eiernudel 
 

Tatar von Thunfisch 
Mit Salat von Frühlingszwiebel, Tomaten und Avocados, 

frischem Koriander 
Mit Gemüsen im Reispapier, eingelegtem Ingwer 



Sojasoße und Wasabi 
 

Wokgemüse 
Von Karotten, Sellerie, Lauch, Ingwer, Knoblauch 

Chinakohl, Pflaumen, Zitronengras 
Süß / Saurer Chilioßse, Sojasoße und Kokosmilch mit 

Rinderfilet in Terriakisoße mariniert 
 

Die Hauptgewürze und Zutaten für unsere Gerichte werden 
sein: Geeh zum Braten, Sonnenblumenöl, 

Orangenzeste, Koriander, Kreuzkümmel, Szechuanpfeffer, 
Norialge, Schwarzkümmel, Rohrzucker, Chili, Ingwer, 

Knoblauch, Zimt, Minze, Anis 
 
 

Sesamcreme mit Vanille 
Und Mangokompott 
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